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1. Datos generales
TALLER DE TRADUCCION IV: VITIVINICULTURA
ARo en que se cursa: cuarto
Régimen: cuatrimestral
Caracter: obligatorio
Carga horaria total: 56 horas
Carga horaria semanal: 4 horas
Asignaturas correlativas: para rendir y aprobar el Taller de Traduccién IV
{Vitivinicultura) debe haber aprobado Taller de Traduccion Il (Comercial-financiera) y
Taller de Traduccién llI (Cientifico-tecnoldgica)
Equipo de catedra: Prof. Mgter. Maria Victoria Magarifios
Formacion de recursos humanos: graduada adscripta: Prof. Soledad Pina; ayudante
alumna: Brenda Marquez.

2. Fundamentacion

Este taller tiene como objetivo que los estudiantes continlien adquiriendo,
desarrollando y perfeccionando habilidades y estrategias necesarias para la traduccion
espaiiol ¢> inglés, mientras se los introduce en el conocimiento de la industria del
vino, sus procesos y productos. A la vez, los alumnos reflexionan sobre distintos tipos
de problemas de falta de equivalencia que se suscitan al traducir del espafiol al inglés y
viceversa, y estudian las caracteristicas de diversos géneros textuales de uso frecuente
en la industria vitivinicola, para luego traducirlos. Se apunta asi a que los estudiantes
produzcan traducciones fieles que reflejen un uso correcto, idiomatico y efectivo de la
lengua, resuelvan con éxito problemas de traduccion de diversa indole y logren el
propdsito comunicativo deseado, sobre la base de un conocimiento bien fundado del
quehacer profesional del traductor y de ciertos conceptos fundamentales relativos a la
industria vitivinicola.

3. Obijetivos

a) Familiarizarse con las caracteristicas generales de los productos y procesos de la
industria del vino.

b) Conocer las caracteristicas genéricas de los textos utilizados para la comunicacién en la
industria del vino en espanol e inglés.

c) Analizar y comparar las caracteristicas de los distintos textos y géneros textuales
utilizados para la comunicacién en la industria del vino en espafiol e inglés.

d) Adquirir y perfeccionar estrategias de traduccidn que permitan producir traducciones
correctas, fieles, naturales y de buen estilo de textos utilizados en la industria
vitivinicola en espafiol e inglés.

e) Editar y revisar traducciones y desarrollar la capacidad de justificar decisiones de
traduccion.

f) Detectar y corregir distintos tipos de errores de redaccién en textos originales y de
redaccion y traduccion en textos traducidos.

g) Lograr la equivalencia comunicativa en las traducciones.

h) Reflexionar acerca de los propdsitos que subyacen a las elecciones lingiiisticas de



autores y traductores.

Reflexionar acerca de la importancia de la produccién de traducciones fieles y precisas.
Reflexionar acera de la responsabilidad ética y profesional del traductor.

Aceptar y respetar la diversidad lingiistica y cuitural.

Desarrollar la confianza en si mismos.

Desarrollar la rigurosidad y la creatividad en la resolucién de problemas.

Desarrollar el sentido estético y la apreciacion por la correccién, precisién y belleza en
la expresion lingiistica.

Desarrollar el espiritu critico y compromiso ético con las propias decisiones.

Contenidos

Unidad 1: La industria del vino: procesos y productos

Panorama histérico de la vitivinicultura mendocina.

Los procesos de la industria del vino: el cultivo de la vid; la elaboracion de vinos tintos, blancos
y rosados, vinos quietos y espumosos; la comercializacién.

Los productos de la industria del vino: vinos tintos, blancos y rosados. Vinos quietos y
espumosos.

El consumo del vino. La degustacion: fases. Andlisis sensorial.

Terminologia propia de la industria vitivinicola, sus procesos y productos.

Unidad 2: Estrategias para la practica de la traduccidn en la industria vitivinicola

a)

b)

c)

d)

Estrategias de comprension lectora de textos auténticos relacionados con la industria
del vino (notas de cata, contraetiquetas, fichas técnicas, articulos académicos, textos
institucionales publicados en sitios web, articulos periodisticos, entre otros).
Estrategias de traduccion:

a. Deteccidon y reconocimiento de posibles dificultades de traduccion:

i. Dificultades en el plano léxico

ii. Dificultades en el plano gramatical

iii. Dificultades en el plano textual
Propuesta de alternativas de solucién a las dificultades detectadas.
Utilizacion de procedimientos de traduccion.
Edicidn de traducciones.

e. Correccion y lectura final (proofreading) de traducciones.
Estrategias de busqueda de material bibliografico o informatico util para la tarea del
traductor y uso de diccionarios monolingiies, bilingilies, enciclopédicos y de sindnimos,
entre otros.
Estrategias para la compilacién de glosarios y otros ordenadores gréficos de ideas y
términos.
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Unidad 3: Estudio y traduccion de géneros textuales utilizados para la comunicacion en la

industria vitivinicola

a)

b)

5.

Caracteristicas generales de algunos géneros textuales utilizados para la comunicacién
en el mundo del vino:

La nota de cata

La contraetiqueta

La ficha técnica

Textos académicos: resumen, articulo cientifico

Textos institucionales publicados en sitios web

El articulo periodistico
Dificultades de traduccidn frecuentes en cada tipo de texto: identificacidn, clasificacion
y resolucion.

Metodologia



- exposiciones a cargo del profesor

- charlas a cargo de profesionales invitados

- exposicidn de graduados adscriptos, ayudantes alumnos y alumnos bajo la supervision del
profesor

- clases dialogadas

- lectura comprensiva y comentario de textos

- trabajo de analisie y comparacién de textos a partir de guias

- identificacion y resolucién de problemas de traduccion

- traduccion a la vista y escrita

- correccion, edicion y revisién de traducciones a partir de guias, en forma individual o
grupal

- busqueda de material bibliografico o informatico atil para la tarea del traductor y ejercicios
con diccionarios

- realizacion de actividades individuales y grupales en el aula virtual de la catedra

- confeccién de glosarios y elaboracion de esquemas, sinépticos, mapas conceptuales y
otros ordenadores graficos de ideas y términos

- visita a bodegas y otras instituciones del medio relacionadas con la industria del vino, con
el objetivo de lograr la integracion de los contenidos

6. Evaluacion

Los alumnos seran evaluados en forma permanente a través de:

- trabajos practicos (cuestionarios de comprobacién de lectura, ejercicios individuales o
grupales, traduccion de textos o fragmentos de textos, entre otras actividades)

- participacién activa en clase y cumplimiento de las tareas asignadas

- un examen parcial con su correspondiente examen recuperatorio, al cual tendran acceso
solamente aquellos estudiantes que hayan desaprobado el examen parcial o hayan estado
ausentes durante el examen parcial por causa médica debidamente justificada

Por medio de la evaluacién permanente se intenta hacer un seguimiento del progreso del
alumno y de su actitud participativa y responsable ante el proceso de aprendizaje.

El alumno podra rendir la materia con la condicién de: a) regular y b) libre.

Para obtener la condicién de regular el alumno debera:
(i) bhaber cumplido con un minimo de 80% de asistencia a clase,
(i) haber aprobado un minimo de 70% de los trabajos précticos indicados por la cdtedra y
(iii) haber aprobado la evaluacién parcial o su instancia de recuperacion.
(ver Ord. 02/12 CD)

Dicho alumno quedara habilitado para rendir la materia en cualquiera de las instancias
previstas en la ordenanza 020/12 CD y deberd inscribirse con el profesor con una semana de
antelacién, segun se indica al pie:

Fecha tentativa del examen* Fecha tentativa de inscripcion* | Instancia de evaluacién
30 de junio de 2017 26 de junio de 2017 Primera

01 de septiembre de 2017 25 de agosto de 2017 Segunda

30 de marzo de 2018 23 de marzo de 2018 Tercera

* Las fechas podran variar para ajustarse al calendario de actividades de la Facultad.

La evaluacion global o final consistird en un examen escrito eliminatorio que incluird preguntas
acerca de aspectos tedricos de la materia (teoria de la traduccién, caracteristicas de los tipos
de textos estudiados y vitivinicultura) y ejercicios practicos de traduccién al espaiiol y al inglés.



El alumno que no alcance una o varias de las condiciones establecidas en (i), (ii) y (iii) tendra la
condicién de alumno libre. Para poder acceder a la ultima evaluacién global con la condicién
de libre, debera haber asistido a un minimo del 50% de las clases, aprobado un minimo de 50%
de los trabajos practicos y obtenido una calificacion minima de 50% en el examen parcial.
Quedara habilitado para rendir tal evaluacion conforme a lo establecido en cualquiera de las
instancias previstas en la ordenanza 020/12 CD y debera inscribirse con el profesor con una
semana de antelacion (ver fechas en el cuadro mas arriba). La evaluacion integradora bajo la
condicién de libre tendra un caracter diferencial respecto de la evaluacién bajo la condicion de
regular y deberd compensar las instancias de evaluacién no cumplidas, de conformidad con la
citada ordenanza. Cabe recordar, ademas, que para los Talleres no estd abierta la posibilidad
de inscribirse como alumno libre.

Tanto para los alumnos regulares como para los alumnos libres, la nota final del Taller se
obtendrd de promediar la nota de proceso con la nota de la evaluacién final, que es
eliminatoria. La nota de proceso se obtendra al promediar la nota de la evaluacion parcial o del
examen parcial recuperatorio con el promedio de todos los trabajos practicos tomados
durante el cursado. Por esto se recuerda que es fundamental el cumplimiento con la
asistencia a clase y las instancias de evaluacion de proceso (trabajos practicos y examen
parcial) ya que todas las notas obtenidas durante el cursado tendrdn incidencia sobre la nota
final del Taller, segtn la ordenanza 020/12 CD.

De conformidad con la citada ordenanza, los alumnos del Traductorado que ya hubieren
obtenido el titulo de Profesores de Inglés, que trabajen en horarios coincidentes con los del
dictado del Taller y/o que cuenten con matricula de Traductor Publico, deberan presentar ante
el Departamento de Alumnos una certificacion oficial que lo demuestre. Estos alumnos
tendrdn una unica instancia de evaluacion durante la segunda semana de cursado del Taller, a
fin de que acrediten poseer los conocimientos, competencias y habilidades requeridas por los
objeticos de dicho espacio curricular. En caso de aprobar dicha evaluacién, para la cual
deberan prepararse de forma auténoma y bajo su exclusiva responsabilidad, resultaran
aprobados. En caso de no aprobar la mencionada evaluacién, deberan cursar el Taller o
esperar hasta el inicio del dictado del mismo en el siguiente afio académico a fin de rendir
nuevamente la evaluacion.

El sistema de calificacién {establecido por la Ordenanza 108/2010 CS) se regird por una escala
ordinal, de calificacion numérica, en la que el minimo exigible para aprobar equivaldra al
sesenta por ciento (60%). Este porcentaje minimo se traducira, en la escala numérica, a un seis
(6). Las categorias establecidas refieren a valores numéricos que van de cero (0) a diez (10)
fijandose la siguiente tabla de correspondencias:

Resultado Escala numérica Escala porcentual
Nota %
0 0%
1 1a12%
NO APROBADO 2 13% a 24%
3 25% a 35%
4 36% a47%
5 48% a 59%
6 60% a 64%
7 65% a 74%
APROBADO 8 75% a 84%
9 85% a 94%
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95% a 100%



7. Bibliografia obligatoria
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Filippini, A. M. et al. (2011) Glosario plurilingiie de Iléxico viticola. Del espafiol hacia otras
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Universitat Jaume I.
Kussmaul, Paul. (1995) Training the Translator. Amsterdam/ Philadelphia: John Benjamins.
La Nacién (1997) Manual de estilo y ética periodistica. Buenos Aires: Espasa Calpe.
Mish, F. (ed.) (1991) Webster’s Ninth New Collegiate Dictionary. Springfield, Mass.: Merriam-
Webster.
Orellana, M. (1990) Glosario internacional para el traductor. (3ra ed.) Santiago de Chile:
Editorial Universitaria.
Orellana, M. (1990) La traduccion del inglés al castellano. Guia para el traductor. {3ra ed.)
Santiago de Chile: Editorial Universitaria.
Real Academia Espafola. (2001} Diccionario de la Lengua Espafola. (222. ed.) Madrid: Espasa
Calpe. Disponible en linea en: http://www.rae.es/drae/
Robinson, Jancis. (2006) The Oxford Companion to Wine. 3rd ed. Oxford: Oxford University
Press.
Summers, D. (1992) Longman Dictionary of English Language and Culture. Harlow (Essex):
Longman.
Wolfson, L. (2005) E/ placer de traducir. Buenos Aires: Torre de Papel. 1ra ed.
Enciclopedias, diccionarios monolingiies y bilinglies, de sindnimos y antdnimos, de dudas,
ortograficos, de pronunciacién, etc.; otros materiales de referencia.
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Prof. Mag. lrene BINIA
Directora del Departamento de Inglés
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